
STEAK

250G STEAK
VOM DEUTSCHEN

SEMI DRY AGED RUMPSTEAK

250G HÜFTSTEAK
VOM ARGENTINISCHEN

WEIDERIND

38,00 € 33,00 €

Auf Wunsch reichen wir Ihnen eine detaillierte Allergene-Kennzeichnungsaufstellung und beraten Sie gern.

Das Rumpsteak hat einen geringen
Fettanteil, bissfest und intensiv im

Geschmack.

Als Beilage reichen wir Kräuterbutter
sowie wahlweise Steakhouse-Pommes

oder Knoblauch-Baguette

Die Steakhüfte ist sehr mager,
bissfest, aber kräftig im

Geschmack.

Restaurant



COCKTAILS

APEROL SPRITZ

SARTI SPRITZ

8,00 €

8,00 €

Auf Wunsch reichen wir Ihnen eine detaillierte Allergene-Kennzeichnungsaufstellung und beraten Sie gern.

4cl Aperol, Prosecco, Wasser, Orange

4cl Sarti, Prosecco, Wasser,
Orange

Restaurant

APEROL SPRITZ ALKOHOLFREI
4cl Aperol alkoholfrei, Tonic Water,

Wasser, Orange

8,00 €



Restaurant

STARTER

SUPPE

HAUPTGANG VEGAN
Kleiner
Beilagensalat

5,50 €

Caesar Salad 14,00 €
Romanasalat,
Caesardressing, Grana
Padano, Croutons

Insalata Caprese 13,50 €
Tomate, Burrata,
Basilikum, Olivenöl,
Brotchips

Rindercarpaccio 17,50 €

Rucola, Pinienkerne,
Zitronenöl, Grana Padano

Curry-
Zitronengras-
Suppe

7,50 €

Kokosmilch, Ingwer,
Koriander, Chili

Tagliatelle Pesto 14,00 €

Grana Padano, Basilikum

Currywurst 14,50 €
Pommes, Curry

Schweineschnitzel
Wiener Art

19,00 €

Pommes, Zitrone a,f,h,m

Hühnchenbrust-
geschnetzeltes
mit Äpfeln und
Ananas

19,50 €

Currysauce, Sommer-
gemüse, Basmatireis h

Medaillons vom
Schweinefilet

22,50 €

Champignonrahmsauce,
Blattspinat, Kartoffelrösti 1,a,h,k,m

Boeuf Stroganoff
aus dem
Roastbeef

24,50 €

Champignons, Zwiebeln,
Gurken, Rahmsauce,
Spätzle a,e,h,m

Süßkartoffel
Gnocchi in
Erdnusspesto

18,00 €

Zuckerschoten, Shitakes,
Paprikawürfel, Chilli-
Butter-Bohnen b,d,n,o

Tikka Masala in
würziger Tomaten-
Kokos-Sauce 

18,50 €

Gemüse, bunte Getreide-
mischung o

Törtchen von
Passionsfrüchten

7,50 €

Molleux au
Chocolat Törtchen
mit Vanilleeis

9,00 €

mit cremigem Kern a,d,h,o

Marmoriertes
Vanille-Rosen-
Mouse

9,50 €

Himbeeren, cremige
Vanillemousse,
Knusperboden aus
Mandeln und Puffreis 2,a,g,h,i,o

SÜSSES

2,a,d,h,o

Auf Wunsch reichen wir Ihnen eine detaillierte Allergene-Kennzeichnungsaufstellung und beraten Sie gern.

KIDS
Nudeln mit
Tomatensoße

7,50 €

6 Chicken Nuggets
mit Pommes 8,50 €

Tomaten-
Cremesuppe

7,00 €

Brotchips, Basilikum



KAFFEE

SOFTGETRÄNKE

WASSER

TEE
Caffé Crema 4

Coca Cola 1,2,4

Coca Cola Zero 1,2,4,6

Fanta 1,2

Sprite 2

Mezzo Mix 1,2,4

Naturelle
Medium
Sprudel

Earl Grey 

Grüner Tee

Früchtetee 

Kamille

Pfefferminz 

6-Kräuter 

Rooibos-Vanille

3,90 €

0,33 L . 3,90 €

0,25 L . 2,90€
0,75 L . 6,90€

Latte Macchiato 4,h 4,70 €

Heisse Schokolade h 4,30 €

Cappuccino 4,h 4,10 €

Espresso 4 3,10 €

Milchkaffee 4,h 4,70 €

Espresso Doppio 4 3,90 €

3,80 €

Bad Harzburg

TONIC & GINGER
Thomas Henry

Bitter Lemon 1,7

Ginger Ale 1

Tonic Water 1,4,7

0,2 L . 4,50 €

SAFT

Apfel
Orange
Multivitamin

Rauch

0,2 L . 4,50 €

BIO SCHORLE

Apfel Naturtrüb

Rauch

0,33 L . 4,50 €
Rhabarber Natürtrüb

Schwarze Johannisbeere

Auf Wunsch reichen wir Ihnen eine detaillierte Allergene-
Kennzeichnungsaufstellung und beraten Sie gern.



BIER VOM FASS

Wittinger Premium Pils d

0,3 L . 3,50 €  |  0,5 L . 4,90€

Alster d,4

Privatbrauerei Wittingen

0,3 L . 3,50 €  |  0,5 L . 4,90€

FLASCHENBIER

Wittinger Weizen d

0,5 L . 4,90€

Stackmanns Dunkel d

Privatbrauerei Wittingen

0,33 L . 3,30 €

ALKOHOLFREI

Wittinger Pils alkoholfrei d

0,33 L . 3,80€

Schneider Weizen alkoholfrei d

Privatbrauerei Wittingen

0,5 L . 4,90 €

PROSECCO, SEKT 
& CHAMPAGNER
Valmarone Frizzante Secco k

0,1 L . 4,10 €  |  0,75 L . 18,90€

Michel Laurent Crémant de Loire k

0,1 L . 5,30 €  |  0,75 L . 32,50€

Moët & Chandon Brut Imperial k

0,375 L . 36,00€

Auf Wunsch reichen wir Ihnen eine detaillierte Allergene-Kennzeichnungsaufstellung und beraten Sie gern.



WEISSWEIN

Cecilia Beretta Grigioluna Pinot Grigio k

Italien, 2023, trocken

0,15 L . 5,50 €  |  0,75 L . 26,80€

Stefan Winter Grauburgunder k

Deutschland, 2022, trocken

0,15 L . 5,10 €  |  0,75 L . 25,00€

Kitzer Dreiklang Sauvignon Blanc k

Frankreich, 2022, trocken

0,15 L . 5,10 €  |  0,75 L . 25,00€

Knyphausen Riesling k

Deutschland, 2022, trocken

0,15 L . 5,30 €  |  0,75 L . 25,40€

ROSÉWEIN

Fortant de France Merlot Rosé k

Frankreich, 2022, halbtrocken

0,15 L . 4,80 €  |  0,75 L . 23,40€

Kitzer Dreisatz Spätburgunder Rosé k

Deutschland, 2022, trocken

0,15 L . 5,20 €  |  0,75 L . 25,20€

ROTWEIN

 Fritz Waßmer Spätburgunder k

Deutschland, 2022, trocken

0,15 L . 6,40 €  |  0,75 L . 31,30€

Surani Costarossa Primitivo k

Italien, 2018, trocken

0,15 L . 6,10 €  |  0,75 L . 29,50€

Auf Wunsch reichen wir Ihnen eine detaillierte Allergene-Kennzeichnungsaufstellung und beraten Sie gern.



KRÄUTER & BITTER

VODKA

WHISKEY

AQUAVIT

RUM

LIKÖRE GIN

Jägermeister

Absolut

Johnny Walker Red Label

Jack Daniel’s Old No.7 Bourbon Whiskey

Linie Aquavit

Havana Club 3 Jahre

Baileys Hendrik’s Gin

35 % . 3,00€

40 % . 6,50€

40 % . 5,00€

40 % . 7,50€

41,5 % . 3,50€

40 % . 4,90€

17 % . 3,50€ 44 % . 6,90€

Auf Wunsch reichen wir Ihnen eine detaillierte Allergene-Kennzeichnungsaufstellung und beraten Sie gern.

Ramazotti

Grey Goose

Tullamore Dew Irish Whiskey

Glenfiddich 12 Jahre Single Malt Scotch
Whiskey

Havana Club 7 Jahre

Amaretto Gin Mare

Southern Comfort

30 % . 3,50€

40 % . 7,50€

40 % . 6,70€

40 % . 8,50€

40 % . 6,50€

28 % . 3,50€ 42,7 % . 6,90€

35 % . 3,50€

2 CL

4 CL

4 CL

2 CL

4 CL

4 CL 4 CL



KORN & ANIS

Sambuca Molinari 40 % . 3,50€

2 CL

Ouzo 12 38 % . 3,50€

GRAPPA

Marzadro Grappe Le Diciotto Lune 41 % . 6,00€

2 CL

BRÄNDE

Alte Himbeere holzfassgereift 40 % . 5,90€

Birkenhof . 2 CL

Alte Marille holzfassgereift 40 % . 5,90€

Alte Williams-Birne holzfassgereift 40 % . 5,90€

Auf Wunsch reichen wir Ihnen eine detaillierte Allergene-Kennzeichnungsaufstellung und beraten Sie gern.

 Zusätze: 1. mit Antioxidationsmittel, 2. mit Farbstoff, 3. mit Konservierungsstoff, 4. koffeinhaltig, 5. mit Süßungsmittel, 6. enthält Sulfite, 6. enthält eine Phenylataninquelle, 8. cheninhaltig
Allergene: a: Eier und Erzeugnisse daraus, b: Erdnüsse und Erzeugnisse daraus, c: Fische und Erzeugnisse daraus, d: Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse daraus (Weizen), 

e: Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse daraus (Weizen, Dinkel), f: Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse daraus (Weizen, Gerste, Roggen), g: Glutenhaltiges Getreide und
Erzeugnisse daraus (Weizen, Hafer), h: Milch inkl. Lactose und Erzeugnisse daraus, i: Schalenfrüchte und Erzeugnisse daraus (Mandeln), k: Schwefeldioxid, Sulfite (> 10 mg/kg, 

 10 mg/l), l: Sellerie und Erzeugnisse daraus, m: Senf und Erzeugnisse daraus, n: Sesamsamen und Erzeugnisse daraus, o: Sojabohnen und Erzeugnisse daraus
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